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Per preservare la vostra salute e la qualità degli ingredienti: tutto ciò che

noi produciamo e tras- formiamo, prima di essere ultimato, porzionato e

servito, viene conservato nel più scrupoloso rispetto dell’ approcio HACCP,

utilizzando tutte le più avanzate tecnologie, quali il sottovuoto, la

refrigerazione e l’ abbattimento termico rapido di temperatura in conformità

al Reg. 1169/11/UE.

Su richiesta siamo disponibili a fornire ulteriori informazioni circa la

possibile presenza di allergeni in ogni alimento da noi

somministrato/commercializzato tuttavia, occorre segnalare che in

alcuni casi, a causa di esigenze oggettive, le attività di commercio,

preparazione e somministrazione di alimenti e bevande possono comportare

la condivisione di aree e utensili. Quindi, non si può escludere la possibilità

che i prodotti alimentari entrino in contatto con altri prodotti alimentari,

compresi altri allergeni.



I RICONOSCIMENTI

OLIMPIADI DELLA VERACE PIZZA NAPOLETANA 2012

Medaglia d’oro per la “Mastunicola”, 
secondo molti

 la vera antenata della pizza

Ambasciatore della pizza per Slow Food 2016

Touring club “migliore ristorante del sud Italia” 2017

“3 pizze” per Le Guide de L’Espresso 2022

Fa parte dell’associazione verace pizza napoletana

ambasciatore della pizza napoletana in Basilicata per l'AVPN

“tre spicchi” Gambero rosso 
2015 - 2016 - 2017 - 2018 - 2019 - 2020 - 2021 - 

2022 - 2023 - 2024 - 2025 - 2026

46° posto nazionale 
&

miglire pizzeria della basilicata 
per pizza awards 2025



ANTIPASTI

BUFALA E CULATTA                       € 18.00
Bufala e culatta (la parte più pregiata

della coscia del suino stagionata)

LA FONDUTA                                   € 13.00
Fonduta di formaggi misti serviti nel

tipico “fujot” piemontese accompagnata da

bastoncini di pizza

SERVIZIO    € 3.00  PANE PIZZA    € 3.00              PANE   € 1.50

INCONTRO DI SAPORI              € 16.50
Roast beef freddo  accompagnato  da  

salsa all’ arancia  e  salsa  tartara  al  

profumo di menta con crostini di pane

METTI UN FIORE A TAVOLA     € 13.00

Fiori di zucca pastellati e accompagnati

con fonduta 

 LA NOSTRA ROSTICCERIA 

PATATINE FRITTE                           € 4.50
PATATINE CON LA BUCCIA

MILANESI                                            € 7.50
PATATINE CON LA BUCCIA CONDITE CON
GORGONZOLA E GHERIGLI DI NOCI

AMERICANE                                       € 7.50
PATATINE CON LA BUCCIA CONDITE CON
FONDUTA, CIPOLLA CROCCANTE E PANCETTA

PATATINE  SPEZIATE                     € 5.00
PATATINE CON LA BUCCIA CONDITE CON PEPE
E LIMONE

PETTOLA                                           € 3.00
PASTA CRESCIUTA CONDITA CON

POMODORINI E FIOR DI LATTE

PEPERONI CRUSCHI                          € 5.00
PETTOLA SPECIAL                          € 4.00
PETTOLA DOVE DECIDI TU IL CONDIMENTO
SALATO

FRITTATINA CARBONARA               € 4.00
﻿FRITTATIN A   NAPOLETANA CON CREMA ALLA
CARBONARA E PANCETTA CROCCANTE, PEPE 

FRITTATINA CACIO E PEPE             € 3.50
FRITTATINA NAPOLETANA FARCITA CON
FONDUTA E PEPE

ARANCINO DI FARRO LUCANO     € 2.50
ARANCINO DI FARRO LUCANO BIO (SEMI
NOSTRANI) FARCITI CON POMODORO, PISELLI,
GRANA ED IMPASTELLATI

CROCCHETTA                                       € 2.00
CROCCHETTA DI PATATE FATTE DA NOI

FRITTATINA NAPOLETANA              € 3.00
BUCATINI (DE CECCO), GRANA, SALUMI, PISELLI,
BESCIAMELLA ED IMPASTELLATI



 I SECONDI
Insalatone & Contorni

BACCALA’ CUNZAT                      € 20.00
CUORE  DEL  FILETTO   DI   BACCALÀ  CON  

POMODORINI, CAPPERI, OLIVE TAGGIASCHE E

PEPERONE CRUSCO

CACIO E BRACE                            € 20.00
TAGLIATA DI MANZO, SCAGLIE DI

CACIOCAVALLO, PANNOCCHIA DI MAIS, E

SALSA BARBECUE 

UN TONNO A FERRANDINA     € 17.00
BISTECCA  DI  TONNO  CON  RUCOLA,  OLIVE

INFORNATE  DI FERRANDINA,PESTO DI  

POMODORI SECCHI 

POLPETTE UBRIACHE                 € 16.00
POLPETTE DELLA CASA CON UNA

LUNGHISSIMA COTTURA NELLA BIRRA WEISS

SU CREMA DI FRIARIELLI E CROSTINI DI PANE

CASERECCIO

MISTICANZA                                     € 5.00
INSALATINA MISTA

CICCIA GRILL                                 € 25.00
COSTATA DI MANZO (CIRCA 700GR) ALLA

GRIGLIA AROMATIZZATA CON PEPE ROSA,

SALE DELL’ HIMALAYA E OLIO EVO

ACCOMPAGNATA DA MISTICANA

FRIGGITELLI                                      € 5.00
PEPERONI FRIGGITELLI FRITTI, SALE OLIO EVO

DAPHNE                                            € 14.00
ROAST BEEF TIEPIDO MISTICANZA, SCAGLIE DI

PECORINO, ZUCCHINE MARINATE, CONDITO

CON CITRONETTE

L’INTRAMONTABILE                    € 20.00
TAGLIATA DI MANZO CON POMODORINI,

RUCOLA  SCAGLIE DI GRANA

I NOSTRI PANUOZZI

VERDURE ALLA GRIGLIA               € 5.00
MELANZANE E ZUCCHINE ALLA GRIGLIA

PODOLICO                                        € 9.00
BURGER, CACIOCAVALLO, POMODORORINI,

SALSA BURGHER

ESAGERATO                                   €  10.00
BURGER, PROVOLA AFFUMICATA,

FRIGGITELLI, PANCETTA CROCCANTE E

SALSA TARTARA

ESTIVO                                             €  10.00
CULATELLO, GORGONZOLA E FICHI

VINTAGE                                           € 10.00
CULATELLO, BUFALA, FUNGHI PORCINI,

MISTICANZA

INGLESE                                            € 10.00
ROAST BEEF, POMODORINI, RUCOLA, SCAGLIE

DI GRANA, MAIONESE, ORIGANO,

BOLOGNESE                                    € 10.00
MORTADELLA, PESTO DI PISTACCHIO E

SCAGLIE DI PECORINO

PANE PIZZA    € 3.00              PANE   € 1.50



SENZA GLUTINE

+ € 3.00
INTEGRALE MULTICEREALE 

+ € 3.00

A RUOTA DI CARRO 

+ € 1.50
AL CIOCCOLATO FONDENTE

+ € 3.00

ALL’ ACQUA DI POMODORO     

           SOLO A POTENZA

Gentile cliente, desideriamo informarvi che, occasionalmente,
alcuni ingredienti potrebbero non essere disponibili e pertanto
potrebbero essere sostituiti con altri di pari qualità. 

Le  modifiche  apportate  ai  piatti  comporteranno  un  costo  
aggiuntivo,  che  potrà  variare da + € 1,00 a + € 4.00.a singolo
ingrediente 

Per qualsiasi ulteriore informazione o chiarimento, vi invitiamo a
chiedere al nostro staff, che sarà lieto di assistervi con gentilezza e
disponibilità. 

Grazie per la vostra comprensione e buon appetito!

GLI IMPASTI DISPONIBILI



MARGHERITE &
MARINARE SECONDO ME

MARINAGRICOLA                               € 10.00
ANTICO POMODORO DI NAPOLI AROMATIZZATO

CON CREMA DI PEPERONI, ACCIUGHE, OLIVE

TAGGIASCHE, PESTO DI POMODORINI DRY, FIORI

DEL CAPPERO, GRANA PADANO DOP, OLIO ALL’

AGLIO, ORIGANO, BASILICO, OLIO EVO

MARGHERITA                                         € 7.00
ANTICO POMODORO DI NAPOLI, FIOR DI LATTE,

GRANA PADANO DOP, BASILICO, OLIO EVO

VERACE                                                   € 10.00
ANTICO POMODORO DI NAPOLI, MOZZARELLA DI

BUFALA, GRANA PADANO DOP, BASILICO, OLIO

EVO

AI 3 POMODORI                                  € 12.50
ANTICO POMODORO DI NAPOLI, POMODORINI

ROSSI, PACCHETELLE GIALLE, BURRATA,

MOZZARELLA DI BUFALA, GRANA PADANO DOP,

BASILICO, OLIO EVO, ORIGANO

SUPER                                                       € 11.00
ANTICO POMODORO DI NAPOLI, CORNICIONE

RIPIENO DI RICOTTA, MOZZARELLA DI BUFALA,

GRANA PADANO DOP, BASILICO, OLIO EVO

EXTRA                                                      € 11.00
MOZZARELLA DI BUFALA, POMODORINI DEL

PIENNOLO, PACCHETELLE GIALLE, GRANA

PADANO DOP, BASILICO, ORIGANO, OLIO EVO



LE CROCCANTI

ASSUNTA MADRE   

 IMPASTO INTEGRALE MULTICEREALE

€ 17.00
PATATE SCHIACCIATE, PROVOLA AFFUMICATA, 

FIOR DI LATTE, PANCETTA, OLIVE TAGGIASCHE,

PEPERONI CRUSCHI, BASILICO, OLIO EVO

 LE STAGIONALI 

MICA PIZZA E FICHI

                                € 16.00
MOZZARELLA DI BUFALA, CULATELLO, FICHI,                     

GORGONZOLA, BASILICO, OLIO EVO

ZUCCHINE IN TUTTE LE SALSE

€ 15.50
CREMA DI ZUCCHINE, FIOR DI LATTE,

ZUCCHINE FRITTE A MODO NOSTRO, FIORI DI

ZUCCA PASTELLATI, BASILICO, OLIO EVO

MAIALINO NELL’ ORTo 

€ 16.00
FIOR DI LATTE, PROVOLA AFFUMICATA,

SALSICCIA FRESCA, PEPERONI  FRIGGITELLI,   

PANCETTA   CROCCANTE, BASILICO, OLIO EVO

TRA MARI E MONTI   

 IMPASTO INTEGRALE MULTICEREALE

€ 17.00
ANTICO POMODORO DI NAPOLI, BUFALA,

BACCALA’, FUNGHI CARDONCELLI, OLIVE

INFORNATE DI FERRANDINA, PEPERONI CRUSCHI,

BASILICO, OLIO EVO



ICONE DEL FANDANGO
MATRICIANA DI BACCALÀ            € 14.00
ANTICO POMODORO DI NAPOLI, BACCALA’,
OLIVE TAGGIASCHE, GRANA PADANO DOP,
ORIGANO, PEPERONE CRUSCO BASILICO, OLIO
EVO

CARDONCELLO                                   € 12.50
FIOR DI LATTE, FUNGHI CARDONCELLI,
PROSCIUTTO COTTO, ARTIGIANALE, SCAGLIE DI
GRANA PADANO DOP, BASILICO, OLIO EVO

VIAGGIO AD AMATRICE                 € 13.50
ANTICO POMODORO DI NAPOLI, GRANA
PADANO DOP, PANCETTA CROCCANTE,
FONDUTA DI PECORINO, BASILICO, OLIO EVO

EMILIANA TERRONA                        € 13.00
FIOR DI LATTE, CREMA DI PISTACCHIO,
BURRATA, MORTADELLA ARTIGIANALE,
GRANELLA DI PISTACCHIO, BASILICO, OLIO EVO

NERA                                                        € 15.00
ANTICO POMODORO DI NAPOLI PROFUMATO AL
TARTUFO, MOZZARELLA DI BUFALA,
SOPPRESSATA, FUNGHI PORCINI, SCAGLIE DI
CACIOCAVALLO, PETALI DI TARTUFO, BASILICO,
OLIO EVO

LA CARBONARA                         € 13.50
FIOR DI LATTE, PANCETTA, PECORINO LUCANO,
UOVO ALLA “CROCCO” (UOVO FONDENTE CON
CRUMBLE), FONDUTA DI PECORINO, CRUMBLE,
BASILICO, OLIO EVO

MATILDA                                                € 15.00
ANTICO POMODORO DI NAPOLI, MOZZARELLA DI
BUFALA, SALSICCIA FRESCA, SALAME PICCANTE,
FUNGHI PORCINI, OLIVE INFORNATE DI
FERRANDINA BASILICO, OLIO EVO

LUCANA                                                   € 13.50
MOZZARELLA DI BUFALA, POMODORINI DEL
PIENNOLO, PESTO DI BASILICO E NOCI, OLIVE
INFORNATE DI FERRANDINA, ZAFARANO
LUCANO, SCAGLIE DI CACIOCAVALLO, BASILICO,
OLIO EVO

CAPRICCIOSA 2.0                              € 12.50
ANTICO POMODORO DI NAPOLI, FIOR DI LATTE,
FUNGHI CARDONCELLI, SALSICCIA FRESCA,
PESTO DI POMODORI DRY, PROSCIUTTO COTTO
ARTIGIANALE, OLIVE TAGGIASCHE, FONDUTA DI
PARMIGIANO, BASILICO, OLIO EVO

4 FORMAGGI                                       € 12.00
FIOR DI LATTE, PROVOLA AFFUMICATA, CIALDA
DI GRANA   PADANO  DOP,  GORGONZOLA   DOP,
BASILICO, OLIO EVO

ORO DI NAPOLI                                 € 14.00
ANTICO POMODORO DI NAPOLI, MOZZARELLA DI
BUFALA, SALSICCIA FRESCA, PANCETTA,
PROVOLA AFFUMICATA, FUNGHI PORCINI,
BASILICO, OLIO EVO

MASTUNICOLA RIVISITATA         € 10.00
PECORINO, LUCANO PANCETTA, FONDUTA DI
PECORINO, GRANA PADANO DOP, PEPE, BASILICO,
OLIO EVO

TOTÒ                                                      € 10.50
FIOR DI LATTE, CREMA DI FRIARIELLI, SALSICCIA
FRESCA, BASILICO, OLIO EVO

PATAPIZZA                                           € 11.50
FIOR DI LATTE, PATATE SCHIACCIATE, PEPERONE
CRUSCO, PANCETTA, BASILICO, OLIO EVO,
CRUMBLE

CACIO E PEPE SELVAGGIA            € 14.00
FIOR  DI  LATTE,  PECORINO,  CREMA  DI  
TARTUFO, CULATELLO,  FONDUTA  DI  
PECORINO,  PETALI   DI TARTUFO,  CRUMBLE,  
PEPE,  BASILICO,  OLIO EVO

DELIZIOSA                                             € 12.50
FIOR DI LATTE, IN COTTURA, RUCOLA,
POMODORINI, CULATELLO, SCAGLIE DI GRANA
PADANO DOP, OLIO EVO

SCALERESE                                            € 12.50
MOZZARELLA DI BUFALA, PECORINO LUCANO,
PESTO DI BASILICO E NOCI, CULATTA, BASILICO,
OLIO EVO

FANDANGO                                          € 10.50
FIOR DI LATTE, SALSICCIA FRESCA, RUCOLA ,
SCAGLIE DI GRANA, BASILICO, OLIO EVO

DAVID                                                     € 10.00
ANTICO POMODORO DI NAPOLI, FIOR DI LATTE,
WURSTEL E PATATINE CON LA BUCCIA FRITTE,
OLIO EVO

ORTOLANA                                             € 11.00
FIOR DI LATTE, CREMA DI PEPERONI, MELANZANE
E ZUCCHINE GRIGLIATE, ORIGANO, BASILICO,
OLIO EVO



LE BIRRE & BEVANDE

BERLINER KINDL  
PICCOLA                                             € 4.00
MEDIA                                                  € 6.00
UNA BIRRA BIONDA DAL GUSTO PULITO, PIACEVOLE,
PRODOTTA SECONDO L’EDITTO DELLA PUREZZA DEL
1516 SOLO CON ACQUA, MALTO E LUPPOLO. BIONDA
SCHIUMA BIANCA, FINE E PERSISTENTE, AROMA DI
TIMO, SALVIA, LIEVITI FRESCHI, NOTE DI LUPPOLO,
SCORZA DI LIMONE, SPEZIE, PEPE BIANCO. GUSTO
STRUTTURATO, LUPPOLATO, DI NOTEVOLE
FRESCHEZZA E DI BUON CORPO. BUONA
PERSISTENZA E NOTE DI AMARO FINALI. OTTIMA
CON PRIMI PIATTI, FORMAGGI FRESCHI E GRASSI.
IDEALE CON PIZZE ALLE VERDURE O PROVALA CON
LE NOSTRE PROPOSTE DI MARGHERITA NELLE VARIE
VERSIONI.

PROGUSTA I.P.A.
PICCOLA                                             € 5.00
MEDIA                                                  € 7.00
AMBRATA, LIMPIDA CON SCHIUMA BIANCA, FINE E
PERSISTENTE. RISALTANO GLI AROMI DEI LUPPOLI E
DEI LIEVITI UTILIZZATI, PESCA, POMPELMO ROSA,
CON NOTE DI ERBE E FRUTTA ESOTICA. GUSTO
AMARO, ASCIUTTO, ARMONIOSO CON NOTE DI
CARAMELLO, LUPPOLO E MIELE. PERSISTENZA
RETROGUSTATIVA GARANTITA DAL MIX DI LUPPOLI.
OTTIMA COME APERITIVO, SI ABBINA A MINESTRE,
SALSICCIA E SALUMI, STINCO DI MAIALE, PESCE
ARROSTO, FRITTURA MISTA DI PESCE, BACCALÀ 
E STOCCAFISSO IN UMIDO. E’ IDEALE CON LE PIZZA
MARINARA, CON LA NOSTRA MATILDA O PROVALA
CON LA PIZZA ACQQUASALA O CON LA
MATRICIANA DI BACCALÀ.

OBERDORFER WEISSBIER 
PICCOLA                                             € 5.00
MEDIA                                                  € 7.00
BIONDO INTENSO, TORBIDO PERCHÉ NON FILTRATA,
SCHIUMA COMPATTA E PERSISTENTE. AROMA RICCO,
INTENSO, CON NOTE DI FRUTTA COME BANANA,
MANGO E ANANAS. GUSTO BEN STRUTTURATO E
DECISAMENTE FRUTTATO MA EQUILIBRATO E
GRADEVOLE. IDEALE PER PIATTI LEGGERI, NON
TROPPO SPEZIATI, CARNE BIANCA, PESCE. CON LA
PIZZA AUTUNNO IN BASILICATA O CON LA PIZZA
VIAGGIO AD AMATRICE.

KWAK                                                   € 6.00
E’ UNA STRONG ALE AMBRATA, AD ALTA
FERMENTAZIONE. AL PALATO PRESENTA UN
LEGGERO GUSTO DI MALTO, UN ACCENTO SPEZIATO
DOVUTO AI LIEVITI E UN RETROGUSTO FRUTTATO.
HA UN PROFUMO DOLCE CHE RICORDA IL
CARAMELLO, CHE RISPECCHIA ANCHE NEL SAPORE,
LASCIA UN FINALE SECCO E UN PO’ ALCOLICO.SI
SPOSA BENE CON LA NOSTRA PIZZA AI QUATTRO
FORMAGGI O CON LA MATILDA.

GUINNESS
PICCOLA                                             € 4.00
MEDIA                                                  € 7.00
E’ UNA STOUT IRLANDESE CARATTERIZZATA DA UN
COLORE SCURO, UNA SCHIUMA COMPATTA E
DENSA. SAPORE SECCO, DECISO E INTENSO. GUSTO
AMAROGNOLO, DAL RETROGUSTO TOSTATO CON
NOTE DI CAFFÈ E CACAO. SI ABBINA A PIATTI
ROBUSTI E SAPORITI, COME CARNI ALLA GRIGLIA ED
A DOLCI CON IL CIOCCOLATO FONDENTE,
PROVATELA CON LA NOSTRA FORESTA NERA O CON
L’ORO DI NAPOLI

AVERBODE
PICCOLA                                             € 5.00
MEDIA                                                  € 7.00
BIONDA DOPPIO MALTO D’ ABBAZIA. COLORE
GIALLO DORATO, SCHIUMA BIANCA FINE E
PERSISTENTE, AROMI FLOREALI, MELA VERDE,
SENTORI DI LUPPOLO. GUSTO PIENO, RINFRESCANTE,
FINALE SECCO CON NOTE AMARE FLOREALI.SI
ABBINA A CARNI BIANCHE ALLA GRIGLIA, SALUMI E
FORMAGGI STAGIONATI ED ERBORINATI, AI
CARCIOFI E AL PESCE . OTTIMA CON LA NOSTRA
PIZZA POLP FICTION E CON LA CACIO E PEPE.

ACQUA PANNA/S. PELLEGRINO        € 3.00

COCA COLA LATTINA                             € 2.50

COCA COLA ZERO                                   € 2.50

BIBITE BIO CORTESE                           € 4.00

COCA, ARANCIATA ROSSA, TÈ LIMONE

COCA COLA ALLA SPINA:
MEDIA                                                 € 5.50
PICCOLA                                            € 3.00

MIX MEDIA                                      € 6.00

PANACHE’ MEDIA                         € 6.00

ACQUA DA MEZZO LITRO          €  1.50



I VINI
ROSATI BIANCHI

AKA PRIMITIVO                                 € 18.00
PRODUTTORI DI MANDURIA, PUGLIA  
VINO DAL COLORE ROSA TENDENTE AL
CORALLO. IL PROFUMO È CARATTERIZZATO DA
UN FRUTTATO FRAGRANTE CHE ESPRIME SENTORI
DI MELA ROSSA, FRAGOLINE DI BOSCO FRESCHE E
LAMPONE. AL PALATO IL SAPORE È SECCO
MORBIDO CON UNA NOTA DI FRESCHEZZA
PERCETTIBILE ED UNA PERSISTENZA GUSTO–
OLFATTIVA PROLUNGATA.

NEGROAMARO  SALENTO  ROSATO
CAVARLETTA                                         € 18.00
PETRELLI, PUGLIA 
VINO DAL COLORE ROSA TENUE TENDENTE AL
CORALLO. BOUQUET FRUTTATO CON NOTE DI
PICCOLI FRUTTI ROSSI, AGRUMI E VANIGLIA.
SAPORE FRUTTATO, GIUSTAMENTE ACIDO.

RE  MANFREDI  ROSATO IGT       €22.00
TERRE DEGLI SVEVI , BASILICATA
UN  ROSATO  BRILLANTE  CHE  RAPPRESENTA   LA
REINTERPRETAZIONE MODERNA
DELL’AGLIANICO. FRESCO, SAPIDO ED ELEGANTE,
È UN VINO CHE DELIZIA PER I SUOI PROFUMI
FRAGRANTI E PER IL SUO FONDO SPEZIATO.
IMMEDIATO, PIACEVOLE, CON PERSONALITÀ.

RE MANFREDI BIANCO IGT         €22.00
TERRE DEGLI SVEVI, BASILICATA
DUE VITIGNI DEL NORD COLTIVATI A VENOSA CON UN
RISULTATO ECCEZIONALE. SU SUOLI DI ORIGINE
VULCANICA E GRAZIE AL CLIMA CON FORTI
ESCURSIONI TERMICHE MÜLLER THURGAU E TRAMINER
AROMATICO IN QUESTO TERRITORIO ESALTANO LE
LORO CARATTERISTICHE DI MINERALITÀ E NOTE
FLOREALI. IL RISULTATO È UN VINO AROMATICO, DI
GRANDE PERSONALITÀ MA CON ACIDITÀ PIÙ
CONTENUTA RISPETTO AI BIANCHI DEL NORD.

RIBOLLA GIALLA                                 € 20.00
COLLI ORIENTALI GRILLO IOLE
FRIULI VENEZIA GIULIA  
VINO BIANCO SECCO DAL BELLISSIMO COLORE GIALLO
DORATO. IMPATTO OLFATTIVO INTENSO ED ELEGANTE
CON PROFUMI DI FIORI SECCHI, FRUTTA CANDITA E
NOTE AGRUMATE. AL GUSTO DENOTA BUON CORPO. È
ASCIUTTO, STRUTTURATO E RICCO DI PIENEZZA.

ALBANA ROMAGNA SECCO          € 14.00
ZAVALLONI, EMILIA ROMAGNA 
E’ UN VINO BIANCO STRUTTURATO, ELEGANTE E
INTENSO, CARATTERIZZATO DA UN COLORE GIALLO
PAGLIERINO CON RIFLESSI DORATI. AL NASO PRESENTA
NOTE COMPLESSE DI ALBICOCCA, FIORI COME
GELSOMINO E CICLAMINO, AGRUMI, MIELE E UN
SENTORE MINERALE. AL PALATO È MORBIDO,
AVVOLGENTE E CALDO, CON UN EQUILIBRIO TRA LA
FRESCHEZZA, LA SAPIDITÀ E LA STRUTTURA ALCOLICA, E
UN FINALE CHE RICHIAMA UNA LEGGERA SENSAZIONE
TANNICA

VERDICCHIO CASTELLI DI JESI
CLASSICO                                              € 14.00
TERRA DELLE LAME VIGNAMATO,
MARCHE
COLORE GIALLO PAGLIERINO CON RIFLESSI VERDI.
PROFUMO INTENSO, PERSISTENTE, DELICATO, FRUTTATO
CON NOTE FLOREALI. AL PALATO IL SAPORE È CORPOSO,
SAPIDO, FRESCO E CON RETROGUSTO LEGGERMENTE 
AMAROGNOLO.

VERMENTINO DI SARDEGNA VILLA
SOLAIS                                                   € 14.00
SANTADI, SARDEGNA 
FONDATA NEL 1960, QUESTA CANTINA, CHE HA
CONTRIBUITO A FAR CONOSCERE UN PEZZO
FONDAMENTALE DEL TERRITORIO DEL SULCIS CON
FORZA E PASSIONE. COLORE LUCENTE PAGLIERINO
CON RIFLESSI VERDOLINI E DORATI. PROFUMO FRESCO
E PIACEVOLE. AL PALATO CONTINUA CON UNA
PIACEVOLE FRESCHEZZA ACCOMPAGNATA DA UNA
STUZZICANTE MINERALITÀ.



ROSSI
BARBERA D’ASTI RUNc                   € 16.00
Cascina Carlòt, Piemonte 
Rosso rubino intenso con riflessi violacei.
Profumo grande e ricco si apre con toni floreali
di iris e rosa per diventare prorompente con
sentori di sottobosco (lampone) e susina. Gusto
avvolgente, caldo e rotondo.

BAROLO                                                 € 56.00
Castello di Verduno, Piemonte   
                                      

Colore rosso granato. Una complessa e calda
miscela di erbe, more, menta, liquirizia dolce e
frutta matura. Corposo e sapido con tannini fini e
un finale persistente. Il vino è stato affinato per 32
mesi in botti grandi di rovere di Slavonia e per 1
mese in vasche di acciaio. Successivamente viene
affinato per 6 mesi in bottiglia prima della sua
uscita.

BONARDA OLTREPO’ PAVESE
FRIZZANTE  BIO                                 € 15.00
Mon Carul, Lombardia 
Rosso intenso con spuma violacea. Profumo dalle
caratteristiche note di amarena e di ciliegia
matura. Sapore deciso ed elegante. Affina in
bottiglia per 6 mesi.

CABERNET SAUVIGNON                 €15.00
La Frassina, Veneto
Colore rosso rubino intenso con riflessi violacei.
Al naso profumo vinoso dove spiccano note di
lampone e mora matura. In bocca armonico ed
equilibrato, leggermente tannico con buona
struttura e persistenza. Matura in acciaio per 14
mesi.

VALPOLICELLA CLASSICO                €18.00
Villa Spinosa, Veneto                     
 

Colore rosso rubino, fragrante con un profumo
che ricorda la frutta, la marasca e la ciliegia.

MERLOT                                                  € 15.00
La Frassina, Veneto 
                                              

Da vigneti a 6 km dal mare con le montagne che
fanno da sfondo. Colore rosso rubino intenso
con riflessi violacei, al naso vinoso con spiccato
sentore di ribes e di frutta rossa matura. Sapore
armonico ed equilibrato, di giusto corpo, e di
buona persistenza.

SANGIOVESE DI ROMAGNA 
€ 13.00

Zavalloni, Emilia Romagna             
Colore rosso porpora con riflessi rubino di buona
concentrazione e consistenza. Profumi freschi e
tipici di rosa, viola mammola, ciliegia e lampone.
Intenso e abbastanza complesso. Al palato
conferma una piacevole freschezza con tannini
vivaci, fruttato con finale persistente.

MORELLINO DI SCANSANO SASSATO
                                                                   € 18.00
 Provveditore Bargagli, Toscana   
Si presenta all’aspetto di colore rosso rubino
intenso con riflessi violacei. Al naso si avvertono
sentori di viola, amarasca, amarena fresca, ciliegia
durona, pepe verde e chiodi di garofano. Al palato
risulta schietto, persistente, ampio e si ritrovano i
sentori di liquirizia e foglia di tabacco fresco.

CHIANTI COLLI FIORENTINI
MONTEBETTI  BIO                            € 14.00
Podere Gualandi, Trentino            
Si presenta in un profondo rosso rubino. 
Al naso si sprigionano aromi seducenti di ciliegie
mature, ribes nero e un accenno di fiori violetto.
Note complementari di spezie fini e delicate
sfumature di legno conferiscono a questo Chianti
una complessità elegante. Al palato si mostra
vellutato e fruttato, con un buon equilibrio tra
acidità e tannini.

NERO D’AVOLA                                   € 18.00
Feudo Disisa, Sicilia 
Colore rosso rubino intenso con riflessi violacei;
al naso profumi fruttati con note di ciliegia e
lamponi. In bocca pieno, persistente ed armonico

SYRAH RONNA                                  € 20.00
Terre di Giurfo, Sicilia
 

Colore rosso rubino intenso. Profumo
caratteristico del vitigno, con note di bacca
rossa e frutta matura. Sapore pieno, giustamente
tannico ed armonico.



ROSSI DEL
TERRITORIO

SPUMANTI

IL REPERTORIO AGLIANICO DEL
VULTURE DOC                                         € 34.00
Cantine del Notaio 
È ottenuto con uve raccolte nella seconda decade di
ottobre. Matura in barrique di rovere francese di
secondo e terzo passaggio, nelle antiche grotte di
tufo vulcanico. Il Repertorio è morbido ed
equilibrato appena dopo un mese di bottiglia. È
caratterizzato da una freschezza aromatica in cui
sono evidenti note di ciliegia e marasca e da finale
lungo e speziato. RIESLING BRUT INGANNO 572 M.C.

Calatroni, Lombardia                     € 24.00
Il Riesling Italico è coltivato nella parte più a Nord

dell’ azienda dove si trovano i terreni più ricchi di

calcare. Colore giallo paglierino con tenui riflessi

verdognoli; bollicina fine e persistente. Sapore

fresco, fruttato con note sapide, di grande

piacevolezza.

FRANCIACORTA BRUT SATEN M.C.

La Valle, Lombardia                           € 46.00
I vigneti sorgono su terreni di origine Giurassica, tra

i più antichi della Franciacorta, dove la presenza di

ammoniti fossili dona ai vini mineralità e sapidità

uniche. Giallo con riflessi dorati. Perlage finissimo e

persistente. Profumo intenso, complesso di fiori di

pesco, miele e nocciole. Sapore fresco ed invitante,

morbido e sottile.

TRENTODOC BRUT INKINO M.C. 

Mas dei Chini, Trentino                  € 36.00
Colore paglierino con riflessi verdolini. Profumo

intenso e fragrante, di frutta gialla (mela e pesca)

con note di crosta di pane. Al gusto la sapidità e la

freschezza bilanciano una struttura importante.

Bolla fine e cremosa, esalta le note fruttate tipiche

dello Chardonnay. Completa il profumo un

retrogusto agrumato

TRENTODOC ROSE’ EXTRABRUT

INKINO M.C.                                           € 40.00
Mas dei Chini, Trentino                  

Colore rosa tenue e delicato. Perlage fine e

continuo. Caratteristica principale di questo vino è

la freschezza e l’ eleganza. Al naso è complesso, con

note di piccoli frutti, ribes, sensazioni più delicate

(rosa canina), fino ad apprezzare note più e volutive

(nocciola, mandorla dolce). Al palato emerge la

freschezza e l’ eleganza del Pinot Nero.

PROSECCO 765 JACUR EXTRA DRY                                   

Bernardi, Veneto                                € 18.00
Bernardi Jacur è un vino spumante extra dry

ottenuto da uve Gler,Pinot Grigio e Chardonnay

delle Colline di Collalto di Susegana. Si tratta di

uno spumante morbido, fresco e delicato. Perfetto

come aperitivo o come abbinamento a tutto pasto.

L’ ATTO AGLIANICO DEL VULTURE                                            

Cantine del Notaio                         € 22.00
Le uve provengono dalle vigne più giovani e vengono

raccolte nella prima decade di ottobre. Il vino viene

trasferito nei locali di invecchiamento costituiti da

grotte naturali di tufo vulcanico e matura in

barrique di rovere francese, di terzo e quarto

passaggio, per 4-6 mesi. L’Atto è fresco, piacevole,

fragrante, ha una bella struttura ed un finale pieno

che ricorda la frutta fresca.

DONNASARA AGLIANICO DEL VULTURE
DOC                                                              € 15.00
Tenute D’ Auria                 
1Classica macerazione in rosso, il vino fermenta ad
una temperatura controllata non superiore ai 25
gradi. Segue svinatura e pressatura soffice delle
vinacce, successivamente assemblaggio delle masse.
Invecchiamento in acciaio per circa 4/5 mesi.
Affinamento in bottiglia per almeno 2 mesi.

ROSAMADRE SPUMANTE BRUT ROSE’                                         

Bernardi, Veneto                                 €23.00
Spumante prodotto con il metodo Charmat dal
colore rosa delicato con perlage fine e persistente.
Profumo delicato e fruttato leggermente aromatico.
Sapore brioso, fresco ed elegante. Ottimo come tutto
pasto, incontra gradevolmente primi piatti di ogni
genere, carni bianche e pesce.

FRANCIACORTA SATEN MILLESIMATO

ARDEA HEODIAS                                   € 75.00
Centinari, Lombardia  
Prodotto esclusivamente con uve Chardonnay,
raccolte a mano all’alba per garantire massima
freschezza e integrità degli acini, Un Satèn elegante,
avvolgente e setoso, con un perlage finissimo e
persistente .Il profumo  si apre con note di frutta
fresca e fiori bianchi, seguite da sfumature di frutta
secca tostata, in perfetto equilibrio. Al palato
colpisce per la freschezza, la sapidità e la cremosità
con un finale lungo e deciso,Il colore è giallo
brillante con riflessi dorati,



SOSTANZE O PRODOTTI CHE
PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

• CEREALI CONTENENTI GLUTINE, CIOÈ: GRANO, SEGALE, ORZO, AVENA, FARRO, KAMUT O I LORO CEPPI IBRIDATI

E PRODOTTI DERIVATI, TRANNE: 

A) SCIROPPI DI GLUCOSIO A BASE DI GRANO, INCLUSO DESTROSIO ( 1 ); 

B) MALTODESTRINE A BASE DI GRANO ( 1 ); 

C) SCIROPPI DI GLUCOSIO A BASE DI ORZO; 

D) CEREALI UTILIZZATI PER LA FABBRICAZIONE DI DISTILLATI ALCOLICI, INCLUSO L’ALCOL ETILICO DI ORIGINE

AGRICOLA.

 • CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI.

 • UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA. 

• PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE, TRANNE: 

A) GELATINA DI PESCE UTILIZZATA COME SUPPORTO PER PREPARATI DI VITAMINE O CAROTENOIDI; 

B) GELATINA O COLLA DI PESCE UTILIZZATA COME CHIARIFICANTE NELLA BIRRA E NEL VINO. 

• ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI. 

• .SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA, TRANNE: 

A) OLIO E GRASSO DI SOIA RAFFINATO ( 1 ); 

B) TOCOFEROLI MISTI NATURALI (E306), TOCOFEROLO D-ALFA NATURALE, TOCOFEROLO ACETATO D - ALFA

NATURALE, TOCOFEROLO SUCCINATO D - ALFA NATURALE A BASE DI SOIA; 

C) OLI VEGETALI DERIVATI DA FITOSTEROLI E FITOSTEROLI ESTERI A BASE DI SOIA; 

D) ESTERE DI STANOLO VEGETALE PRODOTTO DA STEROLI DI OLIO VEGETALE A BASE DI SOIA. 

• LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO LATTOSIO), TRANNE: 

A) SIERO DI LATTE UTILIZZATO PER LA FABBRICAZIONE DI DISTILLATI ALCOLICI, INCLUSO L’ALCOL ETILICO DI

ORIGINE AGRICOLA; 

B) LATTIOLO. 

• FRUTTA A GUSCIO, VALE A DIRE: MANDORLE (AMYGDALUS COMMUNIS L.), NOCCIOLE (CORYLUS AVELLANA),

NOCI (JUGLANS REGIA), NOCI DI ACAGIÙ (ANACARDIUM OCCIDENTALE), NOCI DI PECAN [CARYA ILLINOINENSIS

(WANGENH.) K. KOCH], NOCI DEL BRASILE (BERTHOLLETIA EXCELSA), PISTACCHI (PISTACIA VERA), NOCI

MACADAMIA O NOCI DEL QUEENSLAND (MACADAMIA TERNIFOLIA), E I LORO PRODOTTI, TRANNE PER LA

FRUTTA A GUSCIO UTILIZZATA PER LA FABBRICAZIONE DI DISTILLATI ALCOLICI, INCLUSO L’ALCOL ETILICO DI

ORIGINE AGRICOLA. 

• SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO. 

• SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE. 

• SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO. 

• ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONI SUPERIORI A 10 MG/KG O 10 MG LITRO IN TERMINI DI SO

2 TOTALE DA CALCOLARSI PER I PRODOTTI COSÌ COME PROPOSTI PRONTI AL CONSUMO O RICOSTITUITI

CONFORMEMENTE ALLE ISTRUZIONI DEI FABBRICANTI. 

• LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI. 

• MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI.

IT 22.11.2011 Gazzetta ufficiale dell’Unione europea L 304/43

( 1 ) E I PRODOTTI DERIVATI, NELLA MISURA IN CUI LA TRASFORMAZIONE CHE HANNO SUBITO NON È SUSCETTIBILE DI

ELEVARE IL LIVELLO DI 

ALLERGENICITÀ VALUTATO DALL’AUTORITÀ PER IL PRODOTTO DI BASE DA CUI SONO DERIVATI.



È stato un vero piacere ospitarvi nel nostro locale!

La vostra presenza ha reso l'atmosfera ancora più speciale 

e siamo grati per averci scelto. 

Speriamo che abbiate apprezzato il nostro servizio e che

l'esperienza sia stata all'altezza delle vostre aspettative. 

Saremo felici di accogliervi nuovamente in futuro e di

offrirvi un'altra esperienza

 memorabile. 

Grazie ancora e a presto!



LE PIZZE DOLCI

            GOLOSA AL CARAMELLO  

€ 16.00

PIZZA FRITTA
CREMA AL CIOCCOLATO BIANCO, GRANELLA DI

NOCCIOLE, TOPPING AL CARAMELLO SALATO

FORESTA NERA

 € 18.00

 IMPASTO AL CIOCCOLATO

FONDENTE
CREMA AL CIOCCOLATO BIANCO, CREMA AL

CIOCCOLATO FONDENTE, CREMA DI NOCCIOLE,

CUMBLE DI BISCOTTI E AMARENE

I DESSERT

CREMA SCALERESE                       € 6.00
LA NOSTRA RIVISITAZIONE DELLA “CATALANA”,

SEMIFREDDO AL PROFUMO DI AMARENA E

FLAMBÉ AL TAVOLO

SEMIFREDDO ALLE NOCI                € 6.00
SERVITO CON TOPPING AL CARAMELLO SALATO

OPPURE CON TOPPING AL CIOCCOLATO

SEMIFREDDO AL PISTACCHIO    € 6.00
SERVITO CON GRANELLA DI PISTACCHIO

SEMIFREDDO AL CIOCCOLATO   € 6.00
SI PUÒ SERVIRE CON TOPPING AL CIOCCOLATO O

CON AMARENE OPPURE AFFOGATO AL CAFFÈ

IL NOSTRO TIRAMISÙ                      € 6.00

TORTINO DAL CUORE CALDO      € 6.00

AL CIOCCOLATO OPPURE AL PISTACCHIO

SORBETTO AL LIMONE                     € 6.00

TARTUFO     AGLI      ARACHIDI      E    

           CARAMELLO    SALATATO

                              € 6.00

TARTUFO   BIANCO   OPPURE   NERO                         

                               € 6.00

FRUTTA BRINATA                               € 6.00

DIRITTO DI TAGLIO + € 0.50 A PERSONA                       DIRITTO DI TAPPO + € 3.00 A PERSONA            

TRANCIO DI  FORESTA NERA                          € 6.00
PIZZA CON IMPASTO AL CIOCCOLATO FONDENTE

CREMA AL CIOCCOLATO BIANCO, CREMA AL CIOCCOLATO

FONDENTE, CREMA DI NOCCIOLE, CUMBLE DI BISCOTTI E

AMARENE



CAFFÈ                                                 € 1,50

CAFFÈ MACCHIATO                   € 2,00

CAFFÈ DECAFFEINATO               € 1,50

CAFFÈ CORRETTO                       € 2,00

CAFFETTERIA
AMARI &

DISTILLATI

AMARI                                      € 3.00
AMARO DEL CAPO,  LUCANO,  

UNICUM, JEFFERSON, PETRUS,

MONTENEGRO,BRANCAMENTA,

FERNET,JEGERMAISTER, BORSCI

LIMONCELLO / LIQUIRIZIA        € 3.00

RUM DIPLOMATICO                    € 8.00

RUM ZACAPA 23A                          € 8.00

RUM KARUKERA                            € 8.00

RUM CLEMENT                               € 8.00

RUM CLAIRIN                                  € 8.00

BAYLEYS                                             € 5.00

WHISKEY EDRADOUR                 € 8,50

WHISKEY KINHAN’S                    € 8,00

WHISKEY LAPHROAIG                € 8,00

WHISKEY OLD BALLANTRUAN  € 8,00

WHISKEY PEAT’S BEAST             € 8,00

WHISKEY TALISKER SKIE           € 8,00

WHISKEY JACK DANIELS            € 6.00

BOURBON                                        € 7.00

COGNAC DROUET VS                 € 7.00

BAS ARMAGNAC                             € 7.00

BELLE DE BRILLET                           € 7.00

GRAPPA BIANCA                            € 3.50

GRAPPA BARRICATA                    € 5.50



COCKTAIL  

SPRITZ  
ABV 11%                 € 6.00
APEROL/CAMPARI, PROSECCO, SODA

JAPAN  SPRITZ 
ABV 11%                  € 6.50
MIDORI, PROSECCO, SODA

AMERICANO
ABV 15%                 € 6.50
VERMOUTH ROSSO, CAMPARI, SODA

NEGRONI        
ABV 28%                € 6.50
GIN LONDON, CAMPARI,VERMOUTH ROSSO

NEGRONI SBAGLIATO
 ABV 18%                 € 7.50
CAMPARI, VERMOUTH ROSSO, PROSECCO

TORINO
ABV 25%                 € 7.50
VERMOUTH ROSSO, GIN LONDON, CAMPARI

GARIBALDI
ABV 6.5%                € 6.00
CAMPARI, SUCCO D’ ARANCIA

MIMOSA
ABV 8%                  € 6.00
PROSECCO, SUCCO D’ ARANCIA ELECTRIC LEMONADE              

ABV 14%             € 6.50
VODKA, BLUE CURAÇAO,  LIMONE, SPRITE

TEQUILA SUNRISE            
ABV 12%              € 6.50
TEQUILA, SUCCO D’ ARANCIA, GRANATINA

CUBA LIBRE            
ABV 10%            € 6.50
RUM BIANCO, SUCCO SI LIME, COCA COLA

CAIPIROSKA ALLA FRUTTA           
ABV 24%             € 8.00
VODKA, LIME, PUREA DI FRUTTA

BLACK RUSSIAN            
ABV 25%              € 6.00
VODKA, KAHLÙA

MARGARITA                
ABV 21%                € 7.00
TEQUILA, TRIPLE SEC,  LIME

GIN TONIC CLASSICO      
 ABV 14%           € 7.50
LONDON GIN, ACQUA TONICA

SPECIAL  GIN TONIC    
 ABV 14%           € 11.00
GIN, ETSU/GENEROUS/GIN MARE  ACQUA TONICA

BLUE HAWAI       
ABV 10%            € 8.00
RUM BIANCO, BLUE CURAÇAO, SUCCO ANANAS,
CREMA DI COCCO

PINK PAPA                    
ABV 10%           € 11.00
DON PAPA, SUCCO LIME, AGAVE, SODA AL
POMPELMO

MOIJTO                   
ABV 13%            € 6.50
RUM BIANCO, LIME, MENTA ZUCCHERO DI CANNA 

PALOMA                    
ABV 12%            € 6.50
TEQUILA, LIME, SODA AL POMPELMO

      ESPRESSO MARTINI                
ABV 20%               € 8.00
VODKA, KAHLÙA, CAFFÈ, 



COCKTAIL  

ANALCOLICI

GIN TONIC
 ABV 00%              € 6.00
LONDON GIN 00, ACQUA TONICA

FLORIDA
ABV 00%                € 6.00
SUCCO POMPELMO, SUCCO D’ARANCIA

CINDARELLA
ABV 00%                 € 6.50
SUCCO ANANAS, SUCCO D’ARANCIA, LIME,
GRANATINA, SODA

NOIJTO
ABV 00%                € 6.00
ZUCCHERO DI CANNA, LIME, MENTA, SPRITE

VIRGIN STRAWBERRY DAIQUIRI
ABV 00%             € 6.00
FRAGOLE, LIME

CAFFÈ LECCESE
ABV 00%               € 4.00
CAFFÈ, LATTE DI MANDORLA


	SALVATORE GATTA
	RISTORANTE PIZZERIA
	Per preservare la vostra salute e la qualità degli ingredienti: tutto ciò che noi produciamo e tras- formiamo, prima di essere ultimato, porzionato e servito, viene conservato nel più scrupoloso rispetto dell’ approcio HACCP, utilizzando tutte le più avanzate tecnologie, quali il sottovuoto, la refrigerazione e l’ abbattimento termico rapido di temperatura in conformità al Reg. 1169/11/UE.
	Su richiesta siamo disponibili a fornire ulteriori informazioni circa la possibile presenza di allergeni in ogni alimento da noi somministrato/commercializzato tuttavia, occorre segnalare che in alcuni casi, a causa di esigenze oggettive, le attività di commercio, preparazione e somministrazione di alimenti e bevande possono comportare la condivisione di aree e utensili. Quindi, non si può escludere la possibilità che i prodotti alimentari entrino in contatto con altri prodotti alimentari, compresi altri allergeni.
	I RICONOSCIMENTI
	OLIMPIADI DELLA VERACE PIZZA NAPOLETANA 2012

	ANTIPASTI
	METTI UN FIORE A TAVOLA     € 13.00 Fiori di zucca pastellati e accompagnati con fonduta

	LA NOSTRA ROSTICCERIA
	PATATINE FRITTE                           € 4.50 PATATINE CON LA BUCCIA
	MILANESI                                            € 7.50 PATATINE CON LA BUCCIA CONDITE CON GORGONZOLA E GHERIGLI DI NOCI
	AMERICANE                                       € 7.50 PATATINE CON LA BUCCIA CONDITE CON FONDUTA, CIPOLLA CROCCANTE E PANCETTA
	PATATINE  SPEZIATE                     € 5.00 PATATINE CON LA BUCCIA CONDITE CON PEPE E LIMONE
	PETTOLA                                           € 3.00 PASTA CRESCIUTA CONDITA CON POMODORINI E FIOR DI LATTE
	PETTOLA SPECIAL                          € 4.00 PETTOLA DOVE DECIDI TU IL CONDIMENTO SALATO

	FRITTATINA NAPOLETANA              € 3.00 BUCATINI (DE CECCO), GRANA, SALUMI, PISELLI, BESCIAMELLA ED IMPASTELLATI
	FRITTATINA CACIO E PEPE             € 3.50 FRITTATINA NAPOLETANA FARCITA CON FONDUTA E PEPE
	FRITTATINA CARBONARA               € 4.00 ﻿FRITTATIN A   NAPOLETANA CON CREMA ALLA CARBONARA E PANCETTA CROCCANTE, PEPE
	ARANCINO DI FARRO LUCANO     € 2.50 ARANCINO DI FARRO LUCANO BIO (SEMI NOSTRANI) FARCITI CON POMODORO, PISELLI, GRANA ED IMPASTELLATI
	CROCCHETTA                                       € 2.00 CROCCHETTA DI PATATE FATTE DA NOI

	PEPERONI CRUSCHI                          € 5.00
	SERVIZIO    € 3.00
	PANE PIZZA    € 3.00              PANE   € 1.50


	I SECONDI
	Insalatone & Contorni
	I NOSTRI PANUOZZI
	PANE PIZZA    € 3.00              PANE   € 1.50


	GLI IMPASTI DISPONIBILI
	SENZA GLUTINE + € 3.00
	A RUOTA DI CARRO  + € 1.50
	INTEGRALE MULTICEREALE  + € 3.00
	AL CIOCCOLATO FONDENTE + € 3.00
	ALL’ ACQUA DI POMODORO                 SOLO A POTENZA


	MARGHERITE & MARINARE SECONDO ME
	LE CROCCANTI
	ASSUNTA MADRE     IMPASTO INTEGRALE MULTICEREALE € 17.00 PATATE SCHIACCIATE, PROVOLA AFFUMICATA,  FIOR DI LATTE, PANCETTA, OLIVE TAGGIASCHE, PEPERONI CRUSCHI, BASILICO, OLIO EVO

	LE STAGIONALI
	ICONE DEL FANDANGO
	CACIO E PEPE SELVAGGIA            € 14.00 FIOR  DI  LATTE,  PECORINO,  CREMA  DI  TARTUFO, CULATELLO,  FONDUTA  DI  PECORINO,  PETALI   DI TARTUFO,  CRUMBLE,  PEPE,  BASILICO,  OLIO EVO
	MASTUNICOLA RIVISITATA         € 10.00 PECORINO, LUCANO PANCETTA, FONDUTA DI PECORINO, GRANA PADANO DOP, PEPE, BASILICO, OLIO EVO

	LE BIRRE & BEVANDE
	ACQUA PANNA/S. PELLEGRINO        € 3.00
	COCA COLA LATTINA                             € 2.50 COCA COLA ZERO                                   € 2.50
	BIBITE BIO CORTESE                           € 4.00 COCA, ARANCIATA ROSSA, TÈ LIMONE

	ACQUA DA MEZZO LITRO          €  1.50
	COCA COLA ALLA SPINA: MEDIA                                                 € 5.50 PICCOLA                                            € 3.00

	MIX MEDIA                                      € 6.00 PANACHE’ MEDIA                         € 6.00
	ROSATI

	I VINI
	BIANCHI
	AKA PRIMITIVO                                 € 18.00 PRODUTTORI DI MANDURIA, PUGLIA
	VINO DAL COLORE ROSA TENDENTE AL CORALLO. IL PROFUMO È CARATTERIZZATO DA UN FRUTTATO FRAGRANTE CHE ESPRIME SENTORI DI MELA ROSSA, FRAGOLINE DI BOSCO FRESCHE E LAMPONE. AL PALATO IL SAPORE È SECCO MORBIDO CON UNA NOTA DI FRESCHEZZA PERCETTIBILE ED UNA PERSISTENZA GUSTO–OLFATTIVA PROLUNGATA.

	RE MANFREDI BIANCO IGT         €22.00 TERRE DEGLI SVEVI, BASILICATA
	NEGROAMARO  SALENTO  ROSATO CAVARLETTA                                         € 18.00 PETRELLI, PUGLIA
	VINO DAL COLORE ROSA TENUE TENDENTE AL CORALLO. BOUQUET FRUTTATO CON NOTE DI PICCOLI FRUTTI ROSSI, AGRUMI E VANIGLIA. SAPORE FRUTTATO, GIUSTAMENTE ACIDO.

	RIBOLLA GIALLA                                 € 20.00 COLLI ORIENTALI GRILLO IOLE FRIULI VENEZIA GIULIA
	RE  MANFREDI  ROSATO IGT       €22.00 TERRE DEGLI SVEVI , BASILICATA
	UN  ROSATO  BRILLANTE  CHE  RAPPRESENTA   LA REINTERPRETAZIONE MODERNA DELL’AGLIANICO. FRESCO, SAPIDO ED ELEGANTE, È UN VINO CHE DELIZIA PER I SUOI PROFUMI FRAGRANTI E PER IL SUO FONDO SPEZIATO. IMMEDIATO, PIACEVOLE, CON PERSONALITÀ.
	ALBANA ROMAGNA SECCO          € 14.00 ZAVALLONI, EMILIA ROMAGNA
	VERDICCHIO CASTELLI DI JESI CLASSICO                                              € 14.00 TERRA DELLE LAME VIGNAMATO, MARCHE
	VERMENTINO DI SARDEGNA VILLA SOLAIS                                                   € 14.00 SANTADI, SARDEGNA



	ROSSI
	BARBERA D’ASTI RUNc                   € 16.00 Cascina Carlòt, Piemonte
	BAROLO                                                 € 56.00 Castello di Verduno, Piemonte
	BONARDA OLTREPO’ PAVESE FRIZZANTE  BIO                                 € 15.00 Mon Carul, Lombardia
	CABERNET SAUVIGNON                 €15.00 La Frassina, Veneto
	SYRAH RONNA                                  € 20.00 Terre di Giurfo, Sicilia
	VALPOLICELLA CLASSICO                €18.00 Villa Spinosa, Veneto
	SANGIOVESE DI ROMAGNA  € 13.00 Zavalloni, Emilia Romagna
	MORELLINO DI SCANSANO SASSATO                                                                    € 18.00  Provveditore Bargagli, Toscana
	CHIANTI COLLI FIORENTINI MONTEBETTI  BIO                            € 14.00 Podere Gualandi, Trentino
	NERO D’AVOLA                                   € 18.00 Feudo Disisa, Sicilia
	MERLOT                                                  € 15.00 La Frassina, Veneto

	ROSSI DEL TERRITORIO
	IL REPERTORIO AGLIANICO DEL VULTURE DOC                                         € 34.00 Cantine del Notaio
	L’ ATTO AGLIANICO DEL VULTURE                                             Cantine del Notaio                         € 22.00

	SPUMANTI
	ROSAMADRE SPUMANTE BRUT ROSE’                                          Bernardi, Veneto                                 €23.00
	PROSECCO 765 JACUR EXTRA DRY                                    Bernardi, Veneto                                € 18.00
	FRANCIACORTA SATEN MILLESIMATO ARDEA HEODIAS                                   € 75.00 Centinari, Lombardia
	RIESLING BRUT INGANNO 572 M.C. Calatroni, Lombardia                     € 24.00
	FRANCIACORTA BRUT SATEN M.C. La Valle, Lombardia                           € 46.00
	TRENTODOC BRUT INKINO M.C.  Mas dei Chini, Trentino                  € 36.00
	TRENTODOC ROSE’ EXTRABRUT INKINO M.C.                                           € 40.00 Mas dei Chini, Trentino

	SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE
	• CEREALI CONTENENTI GLUTINE, CIOÈ: GRANO, SEGALE, ORZO, AVENA, FARRO, KAMUT O I LORO CEPPI IBRIDATI E PRODOTTI DERIVATI, TRANNE:  A) SCIROPPI DI GLUCOSIO A BASE DI GRANO, INCLUSO DESTROSIO ( 1 );  B) MALTODESTRINE A BASE DI GRANO ( 1 );  C) SCIROPPI DI GLUCOSIO A BASE DI ORZO;  D) CEREALI UTILIZZATI PER LA FABBRICAZIONE DI DISTILLATI ALCOLICI, INCLUSO L’ALCOL ETILICO DI ORIGINE AGRICOLA.  • CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI.  • UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA.  • PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE, TRANNE:  A) GELATINA DI PESCE UTILIZZATA COME SUPPORTO PER PREPARATI DI VITAMINE O CAROTENOIDI;  B) GELATINA O COLLA DI PESCE UTILIZZATA COME CHIARIFICANTE NELLA BIRRA E NEL VINO.  • ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI.  • .SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA, TRANNE:  A) OLIO E GRASSO DI SOIA RAFFINATO ( 1 );  B) TOCOFEROLI MISTI NATURALI (E306), TOCOFEROLO D-ALFA NATURALE, TOCOFEROLO ACETATO D - ALFA NATURALE, TOCOFEROLO SUCCINATO D - ALFA NATURALE A BASE DI SOIA;  C) OLI VEGETALI DERIVATI DA FITOSTEROLI E FITOSTEROLI ESTERI A BASE DI SOIA;  D) ESTERE DI STANOLO VEGETALE PRODOTTO DA STEROLI DI OLIO VEGETALE A BASE DI SOIA.  • LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO LATTOSIO), TRANNE:  A) SIERO DI LATTE UTILIZZATO PER LA FABBRICAZIONE DI DISTILLATI ALCOLICI, INCLUSO L’ALCOL ETILICO DI ORIGINE AGRICOLA;  B) LATTIOLO.  • FRUTTA A GUSCIO, VALE A DIRE: MANDORLE (AMYGDALUS COMMUNIS L.), NOCCIOLE (CORYLUS AVELLANA), NOCI (JUGLANS REGIA), NOCI DI ACAGIÙ (ANACARDIUM OCCIDENTALE), NOCI DI PECAN [CARYA ILLINOINENSIS (WANGENH.) K. KOCH], NOCI DEL BRASILE (BERTHOLLETIA EXCELSA), PISTACCHI (PISTACIA VERA), NOCI MACADAMIA O NOCI DEL QUEENSLAND (MACADAMIA TERNIFOLIA), E I LORO PRODOTTI, TRANNE PER LA FRUTTA A GUSCIO UTILIZZATA PER LA FABBRICAZIONE DI DISTILLATI ALCOLICI, INCLUSO L’ALCOL ETILICO DI ORIGINE AGRICOLA.  • SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO.  • SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE.  • SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO.  • ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONI SUPERIORI A 10 MG/KG O 10 MG LITRO IN TERMINI DI SO 2 TOTALE DA CALCOLARSI PER I PRODOTTI COSÌ COME PROPOSTI PRONTI AL CONSUMO O RICOSTITUITI CONFORMEMENTE ALLE ISTRUZIONI DEI FABBRICANTI.  • LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI.  • MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI.
	( 1 ) E I PRODOTTI DERIVATI, NELLA MISURA IN CUI LA TRASFORMAZIONE CHE HANNO SUBITO NON È SUSCETTIBILE DI ELEVARE IL LIVELLO DI
	ALLERGENICITÀ VALUTATO DALL’AUTORITÀ PER IL PRODOTTO DI BASE DA CUI SONO DERIVATI.

	È stato un vero piacere ospitarvi nel nostro locale! La vostra presenza ha reso l'atmosfera ancora più speciale  e siamo grati per averci scelto.
	Speriamo che abbiate apprezzato il nostro servizio e che l'esperienza sia stata all'altezza delle vostre aspettative.  Saremo felici di accogliervi nuovamente in futuro e di offrirvi un'altra esperienza  memorabile.  Grazie ancora e a presto!
	LE PIZZE DOLCI
	FORESTA NERA  € 18.00  IMPASTO AL CIOCCOLATO FONDENTE CREMA AL CIOCCOLATO BIANCO, CREMA AL CIOCCOLATO FONDENTE, CREMA DI NOCCIOLE, CUMBLE DI BISCOTTI E AMARENE

	I DESSERT
	TRANCIO DI  FORESTA NERA                          € 6.00 PIZZA CON IMPASTO AL CIOCCOLATO FONDENTE
	TORTINO DAL CUORE CALDO      € 6.00 AL CIOCCOLATO OPPURE AL PISTACCHIO
	SORBETTO AL LIMONE                     € 6.00
	TARTUFO   BIANCO   OPPURE   NERO                                                               € 6.00
	TARTUFO     AGLI      ARACHIDI      E                CARAMELLO    SALATATO                               € 6.00
	IL NOSTRO TIRAMISÙ                      € 6.00
	FRUTTA BRINATA                               € 6.00

	CAFFETTERIA AMARI & DISTILLATI
	CAFFÈ                                                 € 1,50
	CAFFÈ MACCHIATO                   € 2,00
	CAFFÈ DECAFFEINATO               € 1,50
	CAFFÈ CORRETTO                       € 2,00
	GRAPPA BIANCA                            € 3.50
	GRAPPA BARRICATA                    € 5.50
	LIMONCELLO / LIQUIRIZIA        € 3.00
	RUM DIPLOMATICO                    € 8.00
	RUM ZACAPA 23A                          € 8.00
	RUM KARUKERA                            € 8.00
	RUM CLEMENT                               € 8.00
	RUM CLAIRIN                                  € 8.00
	BAYLEYS                                             € 5.00
	WHISKEY EDRADOUR                 € 8,50
	WHISKEY KINHAN’S                    € 8,00
	WHISKEY LAPHROAIG                € 8,00
	WHISKEY OLD BALLANTRUAN  € 8,00
	WHISKEY PEAT’S BEAST             € 8,00
	WHISKEY TALISKER SKIE           € 8,00
	WHISKEY JACK DANIELS            € 6.00
	BOURBON                                        € 7.00
	COGNAC DROUET VS                 € 7.00
	BAS ARMAGNAC                             € 7.00
	BELLE DE BRILLET                           € 7.00

	COCKTAIL
	BLACK RUSSIAN             ABV 25%              € 6.00 VODKA, KAHLÙA

	COCKTAIL
	ANALCOLICI
	VIRGIN STRAWBERRY DAIQUIRI ABV 00%             € 6.00 FRAGOLE, LIME


